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BRF
Att tanka pa vid grillning

UTS

e Grilla inte om det rader eldningsférbud eller vid kraftig vind
e Grillning sker alltid under eget ansvar
Tandvatska far ej anvandas, grillen ska tandas med
tandrdér/grillkolstandare och endast anvandas med grillkol eller briketter
e Fodljande tillbehér finns och tillhdr foreningen, dvs ska alltid finnas i
pannrummet pa dverenskommen plats:
o Tandrdr/grillkolstandare
Grilltang
Borste till galler
Grillvante
Hink for aska (st@r ute i anslutning till grillplats)
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Infér grillning

e Tom ask-/droppbehallaren under grillen pa aska i hinken for aska och ldgg
pa locket pd hinken. Om det &r mycket fett i ask-/droppbehallaren, s&
rengdr denna, fettpabyggnad kan leda till att fettet tar eld.

e Placera grillen stadigt pa grusgangen (far ej anvéndas pa brannbart
underlag, sdsom tradack)
Ask-/ droppbehdllaren maste finnas p& plats nar du anvénder grillen

e Tand grillen med tandrdéret/grillkolstdndaren och lamna inte denna
obevakad (fér instruktioner se har: tdnda med téndrér - S6k pd Google)

e Locket ska vara stangt under uppvarming

Under grillning
e Lamna aldrig grillen obevakad och ha alltid vatten till hands nar du grillar
(vattenkanna, hink eller vattenslang)
e Flytta aldrig grillen under grillning eller nér den ar varm

Efter grillning

e Kontrollera noga att kolen inte gléder nar du grillat klart, briketter kan
gléda pa insidan &ven om de &r bléta och grillkol kan ta upp till 24 timmar
innan de slocknat helt
For att slacka grillen, stang alla ventiler och stang locket helt

e Rengér grillen noga fran matrester, borsta rent gjutjarnsgallret med
borsten och stdang locket

e Séakra att du stanger ventilen pa locket sa det inte regnar in dar och gor
grillen rostig pa insidan

Och recepten f8r du st§ for sjélv, men berétta gdrna fér grannarna om
ditt bésta recept. Lycka till!
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